il o\ )

Aérogare des Invalides

75007
01 47 05 49 03 ’

info@chezfra e.c “ !Eﬁ!(w'



Apres |'effort, le réconfort !!!
boire un verre et grignoter

Formule “ Couvre Feu “ 3 19 € par personne
(17ha21h)

(Au choix : 2 verres de vins, 2 jus de fruits bio Meneau,
2 bieres artisanales)

Toast au foie gras de canard francais, terrine de sanglier aux
chataignes, Friture d’encornets, sauce tartare, mousse de Brie de
Meaux aux herbes et croutons
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UN PETIT CREUX !!!

Mousse de Brie de Meauy, croltons 7 €

Terrine de sanglier aux chataignes, chutney 10 €

Chiffonnade de jambon San Daniéele 14 €

tranche minute, affinage 12 mois
Rillettes de canard des Landes, toast 8 € :
Foie gras de canard, 16 €

chutney de poires et raisins, brioche dorée

Friture d’encornets, 15 €

sauce tartare

Millefeuille d’aubergines et ricotta, 12 €

creme d’olives noires, vinaigrette aux fruits secs

Sardines " Labrujula " al'huile d'olive 12 €

Pain de campagne grillé
Les six huitres Marennes Oléron n°3 16,80 €

UNE ENVIE DE SUCRE !!!

Cheese cake au chocolat blanc, compote de figues 10 €

Moelleux tiede au chocolat guanaja, glace noisette 10 €

Parfait glacé au café, Chantilly au Cognac 9€

noisettes et pralins torréfiés
Pruneaux a ’'Armagnac servi comme chez soi 12 €
Crépes Suzette 15 €




