FRANQOISE

WMMW

‘Menu du jour de Noél 4

VENDREDI 25 DECEMBRE 2026 .

f

74 € TTC par personne - prix nets

ENTREES

au choix

Terrine de foie gras de canard « Maison Lafitte » au champagne,

chutney de coings aux cing ¢epices

Neuf huitres Marennes-Oléron
3 fines de claire n°3 - 3 speciales - 3 speciales n%
Noix de Saint-Jacques de la baie de Seine saisies,

veloute de chataignes a I'huile de truffe

PLATS

au choix

Supréme de chapon du Sud-Ouest Label Rouge,

sauce aux morilles, farcou a la cruffe
Risotto a la truffe noire (tuber melanosporum)
Dos de bar d’aquaculture cuit ala plancha,
coulis de cresson, mousseline de panais a la vanille
DESSERTS
au choix
Saint-nectaire fermier, chutney de pommes et raisins
Bliche de Noél facon forét-noire
Ananas confit au spéculoos, glace thum-raisin
Cafe licgeois du chef Philippe

VINS SELECTIONNES

une bourcillc’ pour d(’ux P(’)'SOHHL’S

Vouvray sec 2023 « La Coulée d’argent », Domaine Bourillon Dorléans
Brouilly 2025, Domaine Crét des Garanches

Eaux mincrales plates et gazeuses - Caf¢ & mignardises
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