
Menu du

JOUR DE L ’AN
V E N D R E D I  1 E R  J A N V I E R  2 0 2 7

72 € TTC  par personne

E N T R É E S

au choix

Noix de Saint-Jacques de la baie de Seine snackées,
velouté de butternut

Neuf huîtres Marennes-Oléron

Terrine de foie gras de canard « Maison Lafitte » au Monbazillac,
chutney de kumquats

P L A T S

au choix

Dos de maigre nacré, coulis de mâche,
tatin d’endives caramélisées au miel de la Démocratie

Pavé de veau de l’Aveyron, jus au genièvre,
mousseline de céleri

Rigatoni à la crème de morilles

D E S S E R T S

au choix

Assortiment de fromages affinés de Mme Cantin

Tarte Tatin aux pommes royal gala, crème d’Isigny

Tartare de fruits exotiques, coulis de mangue, sorbet

V I N S  S É L E C T I O N N É S

une bouteille pour deux personnes

Vouvray sec 2023 « La Coulée d’argent », Domaine Bourillon Dorléans

Brouilly 2025, Domaine Crêt des Garanches

Eaux minérales plates et gazeuses · Café & mignardises

Toute l’équipe de Chez Françoise vous souhaite une belle et heureuse année

3 fines de claire n°3 · 3 spéciales n°3 · 3 spéciales n°2


