
                                                                                                                                                                                                                                                        

        

 
 

 

   Fêtons Pâques !!! 
 

  Dimanche 31 Mars  
        (au déjeuner)  

 

   

 

 

 
 

En voiture, face au 2 rue Fabert 

En métro, RER, Station Invalides 

En avion, bus direct d'Orly 

 

 

Aérogare des Invalides 

75007 Paris 

Tél. : 01 47 05 49 03 

Fax : 01 45 51 96 20 

info@chezfrancoise.com /www.chezfrancoise.com 

Ouvert tous les jours 

de 12h à 15h et de 19h à 23h 

 

 

 

 



 
 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

M E N U    P A S C A L  75  € TTC  
par personne 

 
(Amuse-bouche, entrée, plat, dessert, café, ½ bouteille de vin 37.5cl, ½ bouteille d’eau 

minérale de 50cl) 

 

 

 
 
 
 
 

Vin blanc : Saint Bris 2022, Cépage sauvignon, domaine Verret 
 

Vin rouge  "Château Beauregard Ducasse 2019, Cuvée Lagupeau 
Graves, Bordeaux  

 
Vin rosé : Symphonie, récolte 2022, Maison Sainte Marguerite, 

côtes de Provence BIO   
 

 

 

 

Amuse bouche  
 

Crème de petits pois, menthe, caillé de chèvre  
 

 

AU CHOIX  
 

Ceviche de daurade royale, condiments de maïs et ponzu  

Foie gras de canard de la maison Lafitte IGP du Sud Ouest, 

chutney de tomates au basilic  

Duo d’asperges blanches des Landes et vertes façon mimosa   

 

AU CHOIX 

Dos de cabillaud saisi, minestrone de légumes au pistou  

Gigot d’agneau cuit à basse température à l’ail des ours,  

caviar d’aubergine à la tomate séchée   

Risotto aux asperges vertes, tomme de Rodez  

 

FROMAGES  

Saint Jacques fermier au lait cru de la ferme de La Tremblaye et 

chèvre du père Fabre   
 

AU CHOIX  

Cappuccino de fraises et rhubarbe, glace vanille   

Moelleux chocolat-caramel de la maison Valrhona, glace 
noisette du Piémont  

Fraisier façon Françoise   
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