HORUS fmelie Mercredi 1ER Janvier 2025
Tél.: 01 47 05 49 03

Toute I’équipe de Chez Francoise vous souhaite

Une belle et heureuse année !!!
info@chezfrancoise.com
www.chezfrancoise.com

Ouvert tous les jours de 12 h a 14 h30

Et de 18h a 22h
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“BoNNE Y ANNEE "
2025

Menu du Jour de I’An 72 €

(entrée, plat, dessert 1 bouteille de vin de 75cl pour 2
personnes eaux minérales, café & mignardises)

Vins sélectionnés
(Une bouteille pour 2 personnes)

Vin blanc : Vouvray sec « la coulée d’argent »
2022, Domaine Bourillon Dorléans

Vin rouge : Chinon La closerie 2022, Cabernet
Franc, vallée de la Loire

Eaux minérales plates et gazeuses

Entrées : (au choix)

Noix de Saint-Jacques de la baie de Seine poélées,
velouté de cresson, créeme a I'avruga

Neuf huitres de la baie de Quiberon,

« Les viviers du Logeo », producteurs de pere en fils
(3 fines de claire n°3, 3 spéciales n°3, 3 spéciales n°2)

Terrine de foie gras de canard de la « maison Lafitte »
au Banyuls, chutney aux fruits des mendiants

Plats : (au choix)

Dos de maigre roti, creme au corail d’oursin,
risotto de petit épeautre

Pavé de biche cuit au sautoir, sauce grand veneur,
Mousseline de céleri et marrons, poire pochée

Rigatoni a la créme de morilles
Desserts : (au choix)

Assortiments de fromages affinés
Pavlova 4 la créme de marrons de la maison Faugier
Cappuccino de fruits exotiques, tuile aux amandes

Eclair craquelin du chef Philippe au praliné

Café & Mignardises




