
 

              
 

           Jeudi 25 Décembre 2025 
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Toute l’équipe de Chez Françoise vous souhaite  

 

 Un Joyeux Noël  

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

10 Rue Amélie  

 
75007 Paris 

Tél.: 01 47 05 49 03 
info@chezfrancoise.com 

www.chezfrancoise.com 
Ouvert tous les jours de 12 h à 14 h30 

Et de 18h à 22h 
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Menu jour de Noël 
 

(Entrée, plat, dessert, une bouteille de vin (75cl) pour 2 

personnes, eaux minérales, café & mignardises) 72 €  
 

 
 

Vin blanc : Saint Bris 2023, Cépage sauvignon, 

Domaine Verret, Bourgogne  
 

Vin rouge : AOP Côtes du Rhône Belleruche 2024, 

Chapoutier, vallée du Rhône  

Eaux minérales plates et gazeuses 
 

Café & Mignardises 

 

 
 
 

Prix nets 

 

Entrées : (au choix)    
 

 
 

Terrine de foie gras de canard « Maison Lafitte » 

 au Champagne, chutney de figues 
 

Neuf huîtres Marennes Oléron  
(3 fines de claire n°3, 3 spéciales, 3 spéciales n°2) 

 

Noix de Saint Jacques de la baie de Seine rôties,  

coulis de mâche et noisettes   

 

 

Plats: (au choix)  
 

 

 

Suprême de chapon du Sud-Ouest label rouge,  

sauce Albuféra, chou farci au potimarron 
 

Risotto à la truffe noire « Tuber melanosporum » 
 

Dos de maigre saisi, butternut rôti au poivre de Séchuan, 

velouté à la badiane  
 

 

 

Desserts : (au choix)  
 

 

 

Saint Nectaire fermier, chutney de potimarron  
 

Traditionnelle bûche de Noël  

au chocolat Valrhona  
 

Tarte Tatin aux pommes, crème d’Isigny  
 

Café liégeois du chef Phillipe  
 
 

Prix nets 
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