Mercredi 31 Décembre 2025

Toute I'équipe de « Chez Frangoise » vous souhaite
Une bonne Saint Sylvestre




Menu du Réveillon 180€ TTC

de la Saint Sylvestre
Coupe de champagne Henri Abelé Rosé (12cl),

Noix de coquilles Saint Jacques, vierge de grenade

Entrées : (au choix)

Foie gras de canard « Maison Lafitte » au Monbazillac, chutney de kumquat

Feuilleté de homard aux morilles

Plats . (au choix)

Médaillons de biche Rossini (escalope de foie gras chaud), sauce grand veneur au jus de
truffes noires, mousseline de betteraves au cassis

Troncon de turbot braisé au vin jaune, noisettes de légumes oubliés, trompettes de la mort

Risotto a la truffe noire (tubermelanosporum)

4 Fromage:

Plateau de fromages affinés par Madame Cantin

Desserts : (au choix)
Soufflé au chocolat Valrhona, onctueuse glace vanille
Corne d’abondance aux fruits exotiques, créme légére aux fruits de la passion

Vins sélectionnés : (une bouteille pour 2 personnes)

Vin blanc : Chablis les Vieilles Vignes de Ste-Claire 2023, Domaine Brocard, Bourgogne
Vin rouge : : Chateau Fonrazade 2018, Saint Emilion grand cru, Bordeaux

Eaux minérales
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